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veerrss  llaa  ppeerrffeeccttiioonn  ddaannss  llee  mmoonnddee  dduu  ccaafféé  eesspprreessssoo   

 
 
 
réé en 1995, TOI, MOI & CAFÉ est un micro-torréfacteur de café spécialisé. L’enseigne a basé sa 
réputation grandissante sur une gamme étendue de cafés, thés et tisanes, avec une proportion 
importante de produits d’origines certifiées équitables et biologiques. Signe de ce positionnement 
pertinent, l’attribution en 2005 et 2007 par Krups de sa Koupe de l’Excellence nous incite à poursuivre 

notre travail axé sur la qualité et basé sur des relations transparentes avec nos fournisseurs et clients. 

C
 
C’est dans un souci d’innover et de transmettre aux personnes intéressées notre expérience que nous offrons 
maintenant des cours de formation à la journée. Il est possible en tout temps de vous inscrire seul ou en petit 
groupe à ces journées fortement appréciées. 

 
 Intitulés des formations proposées  
 

1. Espresso Lab-1 : une session tous les mois.  
2. Espresso Lab-2 latté art (cours préalable lab-1)  
3. Savoir faire un café qui réponde aux normes 

Golden Cup de la SCAA. 
 
 Description de Lab-1 
 

Ce cours se spécialise dans la connaissance de l’espresso 
et du travail de barista : 

- ABC du café : de sa culture à la tasse.  
 Présentation approfondie des différentes étapes de 

fabrication.  
- La science de l’espresso  

 La machine espresso et le savoir-faire du barista : apprendre à maîtriser les multiples facteurs qui 
peuvent affecter la qualité du breuvage. 
- L’entretien optimisé des équipements. 
- La préparation des breuvages de base  

 Cappuccino, café au lait, etc. L’art de bien faire mousser le lait. 
- Exercices d’application personnalisés sur les machines 

 Réglage, dosage, préparation de l’espresso. 
 
Déroulement 
 

Début de la formation à  8h00 dans notre centre de formation tout équipé situé à Ville 
St Laurent. 
Cours théorique le matin. 
Lunch (dîner causerie fournit sur place). 
Cours pratique l’après midi sur nos équipements. 
Fin à 17h00 
Un certificat d’attestation de présence vous sera également remis en plus d’un résumé complet des notes du 
cours.  
 

 Vous voulez vous inscrire ou vous avez besoin d’informations ? 
Frédérick Milhomme 
Tel: (514) 521-5888 
frederick@toimoicafe.com 

Formule 1C

TOI, MOI & CAFÉ est membre de la SCAA – Specialty Coffee Association of America 


